MENU DU 14 FEVRIER

65 €

BOISSONS AU CHOIX

COCKTAIL POMME D’AMQUR
Vodka, créme de Fr'ambo(:;Lse, ;|Lus de pomme, 01otr'on vert, ginger beer

. MOCKTAIL RED FRESH Lo
Jus de pomme, fruits rouges, menthe fraiche, eau petillante

COUPE DE CHAMPAGNE

ENTREES AU CHOIX

BURRATA TRUFFE PERDUE
Brioche perdue salée, créme de truffe noire, burrata, courgette grillée, pesto

OEUF PARFAIT
Créme de Grana Padano, oeuf poché, champignon poélé, croliton de pain, coriandre

VELOUTE DE CUPIDON
Carotte, patate douce, gingembre, noisettes concassées

PLATS AU CHOIX

BCEUF ANGUS ROSSINI
Onglet de Boeuf Angus mariné a la sauce soja, fois gras poélé
- Servi avec salade et gratin dauphinois

RISOTTO D’HIVER
Creme de truffe, champignons de Paris, parmesan,
noisettes concassées, coriandre ciselée

LE SAUMON
Mi-cuit de saumon facon tataki, sésame doré, sauce soja
- Servi avec une purée de patate douce

DESSERTS AU CHOIX

CHEESE CAKE
Zeste de citron vert et coulis

MOELLEUX CHOCOLAT
Caramel beurre salé

TIRAMISU
A la vanille de Madagascar et spéculoos






